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Date w Allergénes contenus
F dans les plats servis Graines de Anhydride
Cliies Crus_tac\e o POIS.SO(‘S ) Soja et produits a Céleri et produits SESEE i sulfureux et Lupin et produits
contenant du produits a base produits a base . . o produits a base e
, . base de soja a base de céleri . produits a base
gluten de crustacés de poissons de graines de ’
. de sulfites
sesame
Feuille de chéne aux olives P P
Sauté de dinde au curry T P T T P T “P
5 Macaroni P T T P T
2 Fromage a tartiner
=] . .
Lundi6 Cocktails de fruits
Pain P
&
Haricots verts en salade T P P
Pizza bolo végétale P T T T P T T T
5 Mesclum dés d'emmental P P P
3 Fromage blanc nature P
=] 7 .
Mardi 7 Clémentine
Pain P
&
Velouté de pommes de terre P T
Filet de colin pané P T P T T
5 Petits pois au jus P P
3 Brie P
[s]
) Salade de fruits frais et biscuit P P P T T
Mercredi 8
Pain P
_ usdepomme - r—++ ¢~ @ 0 r 0 r ]
)
3 Creme dessert vanille P
Pain au chocolat P P P P T T
Batavia et dés de Cantal P P P
Pot aufeu - &+ ¢ ¢ 0 r ]
5 et ses légumes,mayonnaise P P P
2 Galette a la frangipane P P T P P
a
Jeudi9
Raspaillou P
&
Carottes rapées aux amandes grillées P P P
Poisson frais sauce sanke harra T P P T T T P
5 Boulgour aux olives et tomates séchées P P
3 Fromage
=] .
Vendredi 10 Purée de fruit

Pain

Gouter

T=Trace d'allergenes

P =Présence d'allergenes




