Allergénes contenus dans les plats servis

Restauration scolaire
e Folile g oce . . ° . I "
Affichage suivant le decret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a I'information de sconsommateurs sur les allergens
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Lundi » Batavia P
1
e
? j Filet de lieu sauce citron T T T T T T P T
N e
) P
u v Purée de pomme de terre P
i " Emmental P
n . Fruit de saison
5 Gros pain p
1]
2 .
4
Mardi » lartinade de thon P P
1 .
e
8 j Escalope de dinde a la moutarde T P P P T T
N e
J . ,
u v Boulghour aux petits légumes T P T T P T T
" "
I
n ¢ Creme dessert au chocolat T P
5 Gros pain p
1]
2 .
4
Mercredi] , Melon
1
e
° j  Lasagne aux légumes P P T T T
e
u
" "
I
n ¢ Sorbet aux fruits T T T T T T
5 Gros pain p
o Fruit de saison
2 Fromage blanc
2 Gateau au chocolat 2] 1 [2)
Jeudi » Salade verte .radis et feta P
2
e
° j  Sauté d'agneau T P P T
N e
) Sy
u v Carottes persillées T
" "
I
n ¢ Compote et biscuit P T T T
5 Gros pain p
1]
2
4
Vendredi| ,  Flan de courgettes maison 1 1 P P
2
e
! j  Boulettes de beeuf a la tomate P
N e
J
u v Semoule P P
i " Tome . P
n . Fruit de saison
5 Gros pain p
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vinaigrette maison composée d’huile, de sel, de vinaigre et de moutarde. Contenant les allergénes Moutarde, Anhydrides sulfureux et Sulfites . T = Trace d'allergenes P= Presence d'allergne




