
Céréales 
contenant du 

gluten 

Crustacés et 
produits à base 

de crustacés

Oeufs et produits 
à base d’œufs

Poissons et 
produits à base 

de poissons

Arachides et 
produits à base 

d’arachide

Soja et produits à 
base de soja

Lait et produits à 
base de lait

Fruits à coques 
(amande, 

noisette, noix, 
pistache)

Céleri et produits 
à base de céleri

 Moutarde et 
produits à base 

de moutarde

Graines de 
sésame et 

produits à base 
de graines de 

sésame

Anhydride 
sulfureux et 

produits à base 
de sulfites

Lupin et produits 
à base de lupin

 Mollusques et 
produits à base 
de mollusques

Macédoine mayonnaise P P P
Gardianne de taureau P T T T T T P
Riz pilaf P
Tomme noire P
Fruit de saison 

Pain P

Salade Italienne P T T T P T P
Spaghetti P T T P T
Bolognaise P
Emmental râpé P
Compote 

Pain P

Mâche aux noix et dés de fromage P P P P
Seiche à la Sétoise T T P T T P T P P
Pomme de terre vapeur 
Dessert aux fruits rouges P P T P P P T

Pain P

Pain de mie complet P T T T T T
Edam P
Compote fruits rouges 

Lentilles aux oignons doux P P
Quenelles à la Napolitaine P P T T P T T P
Haricots beurres persillés P T P
Yaourt nature P
Coulis de fruits rouges 

Raspaillou P

Œuf dur au sel P
Poison frais sauce Basquaise P P
Semoule aux fèves et  raisins P T P P
Cantal jeune P
Fruit de saison 

Pain P

Allergènes contenus dans les plats servis

Affichage suivant le décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif à l'information des consommateurs sur les allergènes

Allergènes contenus 
dans les plats servisT
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Date

Semaine du 10 au 14 mars  2025 
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Lundi 10

Mardi 11

Mercredi 12

Jeudi 13

Vendredi 14

T = Trace d'allergènes                             P = Présence d'allergènes
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