T=Trace d'allergenes

P =Présence d'allergenes
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Date w Allergénes contenus OO -
F dans les plats servis Graines de .
Céréales Crustacés et Poissons et sésame et b Mollusques et
N o a Soja et produits a Céleri et produits o sulfureux et Lupin et produits N
contenant du produits a base produits a base . . o produits a base e produits a base
. . base de soja a base de céleri . produits a base
gluten de crustacés de poissons de graines de ; de mollusques
. de sulfites
sesame
Pois chiches persillés P
Gnocchi a la Napolitaine P T P P
5 Petit filou au chocolat P P
2 Fruit de saison
[s]
Lundi 10
Pain P
&
Feuille de chéne et mais P
Filet de lieu sauce fruits de mer P P P T P T P P
5 Purée de panais P P T P
3 Carré de vache P
[s]
) Pastei de nata P T P T
Mardi 11
Pain P
&
Potage de légumes créutons emmental P T P P T
Omelette au fromage
5 Poélée de légumes
g Fromage
o .
Mercredi 12 Salade de fruits
Biscuit
Pain
~ Madeleine au chocolat P P P
&
§  |lusdefrui N ) I A AN N I
Yaourt a boire P
Betteraves en vinaigrette P
Sauté de brebis au curry P T P T
5 Semoule P T P
3 Brie P
o . .
Jeudizs Fruit de saison - r— & ° 7 7]
Raspaillou P
&
Salade Nigoise P T P
Petits farcis Nigois T P
5 Ebly P P
3 Lait bio P
=] .
Vendredi 14 Madeleine aux agrumes P T P
Pain P
&




