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Date w Allergénes contenus OO -
F dans les plats servis Graines de .
Céréales Crustacés et Poissons et sésame et b Mollusques et
N o a Soja et produits a Céleri et produits o sulfureux et Lupin et produits N
contenant du produits a base produits a base . . o produits a base e produits a base
. . base de soja a base de céleri . produits a base
gluten de crustacés de poissons de graines de ; de mollusques
. de sulfites
sesame
Batavia mimosa
Haut de cuisse roti au four
5 Ratatouille P P P
3 Yaourt nature P
[s]
) Muesli au chocolat P T T T T
Lundi2
Pain P
B
Betteraves persillées P P
Blanquette de veau a l'ancienne P T T P T T P
5 Riz pilaf P
% Fromage P
Mardi3 Fruit de saison
Pain P
&
Velouté de légumes P T
Omelette aux herbes P P
5 Polenta P
3 Fromage P
o . .
Corbeille de fuits - r— & ° 7 7]
Pain P
~ Yaourt a boire P
g
3 Cake nature maison P P T
Feuille de chéne aux noix P P
Ravioli ou canelloni beeuf P P P T
3 Croc au lait P
a
Compote - r— & ° 7 7]
Pain P
&
Roulé au fromage P T T T T P T T T
Poisson frais aux petits légumes P T T P T P P T P T
5 Epinards en béchamel P P
£ |Fruitdesaison [ ) I N N AN N I
[s]
Vendredi 6

Pain

Gouter

T=Trace d'allergenes

P =Présence d'allergenes




