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Date w Allergénes contenus -
F dans les plats servis Graines de .
Céréales Crustacés et Poissons et sésame et b Mollusques et
N o a Soja et produits a Céleri et produits o sulfureux et Lupin et produits N
contenant du produits a base produits a base . . o produits a base e s : produits a base
, . base de soja a base de céleri . produits a base  a base de lupin
gluten de crustacés de poissons de graines de de sulfites de mollusques
sésame
Betteraves et mais en vinaigrette P P
Gratin Savoyard P
5 Fromage blanc aux fruits
2 Fruit de saison
[s]
Lundi 27
Pain P
5
Mache T P P
Cassoulet de porc T P
5 Cassoulet de dinde T P
3 Bleu des Causses P
=] z .
Mardi 28 Purée de fruits
Pain P
&
Radis au beurre P
Omelette au fromage P
5 Carottes en béchamel P P T
3 Fromage P
° Chou 2 la vanille P P
Mercredi 29
Pain P
~ Marbré au chocolat P P
2
§  [usdepomme N ) I A AN N I
Yaourt a boire P
Samossa aux légumes P P P P
Emincé de beeuf aux oignons P P P T T
5 Nouilles chinoise aux légumes P P
3 Verre de lait bio P
a
Jeudiag Ananas - r— & ° 7 7]
Raspaillou P
&
Duo de carottes en tagliatelles T P P
Saumon sauce citronnée T T P T P T T T
5 Riz safrané T P T T T
2 Yaourt nature
=] . .
Vendredi 31 Abricot au sirop

Pain

Gouter

T=Trace d'allergenes

P =Présence d'allergenes




