Allergénes contenus dans les plats servis
Semaine du 25 au 29 novembre 2024

Affichage suivant le décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a I'information des consommateurs sur les allergénes
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Salade d'épeautre P P
Sauté de brebis P
Carottes persillées
Fromage

Fruit de saison

Déjeuner

Lundi 25

Pain

Batavia au gruyere

Filet de lieu sauce fruit de mer
Riz pilaf
Poire au chocolat

Déjeuner

Mardi 26

Pain

Velouté de courge
Tarte au fromage
Mache

Mousse au chocolat
Biscuit

Déjeuner

Mercredi 27

Pain

Marbré au chocolat
Fruit de saison
Sirop et eau

Cocktail de cuidités
Roti de porc

Roti de dinde
Flageolets

Fromage

Fruit de saison
Raspaillou

Déjeuner

Jeudi 28

Salade composée

Couscous au poulet, semoule
et ses légumes

Salade de fruits

Déjeuner

Vendredi 29
Pain

T=Trace d'allergenes P =Présence d'allergenes




