
Céréales 
contenant du 

gluten 

Crustacés et 
produits à base 

de crustacés

Oeufs et produits 
à base d’œufs

Poissons et 
produits à base 

de poissons

Arachides et 
produits à base 

d’arachide

Soja et produits à 
base de soja

Lait et produits à 
base de lait

Fruits à coques 
(amande, 

noisette, noix, 
pistache)

Céleri et produits 
à base de céleri

 Moutarde et 
produits à base 

de moutarde

Graines de 
sésame et 

produits à base 
de graines de 

sésame

Anhydride 
sulfureux et 

produits à base 
de sulfites

Lupin et produits 
à base de lupin

 Mollusques et 
produits à base 
de mollusques

Salade composée P T T P P T P
Cordon bleu basquaise P P P p
Semoule P T P
Velouté nature P
Coulis de fruits rouges

Pain P

Feuilleté au fromage P T T P T
Gardianne de taureau P T T T T T P
Gratin de choux fleurs P P T P
Fruit de saison 

Pain P

Velouté de courge parmesan P T P T T P
et ses crôutons
Poulet rôti P
Frites de patates douces 
Salade de fruits d'hiver 

Pain P
Crêpe au sucre P P P
Petit filou aux fruits P
Pomme

Cocktail de crudités T P P
Seiche à la sétoise T T P T T P T P P
Ebly P P
Fromage P
Compote

Raspaillou P

Œuf dur à la croc au sel et mayo P P
Torsade au curry P T T P P
et ses légumes P T T T T P
Yaourt nature P
Fruit de saison 

Pain P

Allergènes contenus dans les plats servis

Affichage suivant le décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif à l'information des consommateurs sur les allergènes

Allergènes contenus 
dans les plats servisT
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Semaine du 20 au 24 janvier 2025  

D
é

je
u

n
e

r
G

o
û

te
r

D
é

je
u

n
e

r
G

o
û

te
r

G
o

û
te

r
D

é
je

u
n

e
r

Lundi 20

Mardi 21

Mercredi 22

Jeudi 23

Vendredi 24

T = Trace d'allergènes                             P = Présence d'allergènes
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