C
O 0HQ

Q2

Date w Allergénes contenus
F dans les plats servis Graines de .
Céréales Crustacés et Poissons et sésame et b Mollusques et
N o a Soja et produits a Céleri et produits o sulfureux et Lupin et produits N
contenant du produits a base produits a base . . o produits a base e s : produits a base
, . base de soja a base de céleri . produits a base  a base de lupin
gluten de crustacés de poissons de graines de de sulfites de mollusques
sésame
Salade composée P
Cordon bleu basquaise P P P p
5 Semoule P T P
3 Velouté nature P
=] . .
Lundi 20 Coulis de fruits rouges
Pain P
&
Feuilleté au fromage P T T P
Gardianne de taureau P T T T T T P
5 Gratin de choux fleurs P P T P
3 Fruit de saison
[s]
Mardi 21
Pain P
&
Velouté de courge parmesan P T P T P
et ses croutons
5 Poulet réti P
3 Frites de patates douces
o . At
Mercredi 22 Salade de fruits d'hiver
Pain P
~ Crépe au sucre P P P
2
3 Petit filou aux fruits P
Cocktail de crudités T P P
Seiche a la sétoise T T P T T P T P P
5 Ebly P P
3 Fromage P
a
Compote - r— ¢+ -+ ;¢ -+ ;- ;@@ ]
Raspaillou P
&
CEuf dur a la croc au sel et mayo P P
Torsade au curry P T T P P
5 et ses légumes P T T T P
3 Yaourt nature P
=] . .

Pain

Gouter

T=Trace d'allergenes

P =Présence d'allergenes




