Allergénes contenus dans les plats servis
Semaine du 18 au 22 novembre 2024

Affichage suivant le décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a I'information des consommateurs sur les allergénes
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Haut de cuisse roti au four
Petit pois a la Parisienne P
Yaourt saveur framboise

Mollusques et
produits a base
de mollusques

Déjeuner

Lundi 18

Céleri a latapenade
Gardianne de taureau
Ebly

Fromage

Fruit de saison

Déjeuner

Mardi 19

Pain

Velouté de légumes
Pané de colin
Pommes noisettes
Fromage

Corbeille de fruits

Déjeuner

Mercredi 20

Pain

Beignet aux pommes
Yaourt

Compote gourde

Batavia a la mimolette
Gratin d'ceufs a la tomate
Quinoa aux féves
Cocktail de fruits

Déjeuner

Jeudi21

Raspaillou

Feuilleté au comté
Poisson frais arlequin
Epinards en béchamel
Suisse nature

Fruit de saison

Déjeuner

Vendredi 22

Pain
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