
Céréales 
contenant du 

gluten 

Crustacés et 
produits à base 

de crustacés

Oeufs et produits 
à base d’œufs

Poissons et 
produits à base 

de poissons

Arachides et 
produits à base 

d’arachide

Soja et produits à 
base de soja

Lait et produits à 
base de lait

Fruits à coques 
(amande, 

noisette, noix, 
pistache)

Céleri et produits 
à base de céleri

 Moutarde et 
produits à base 

de moutarde

Graines de 
sésame et 

produits à base 
de graines de 

sésame

Anhydride 
sulfureux et 

produits à base 
de sulfites

Lupin et produits 
à base de lupin

 Mollusques et 
produits à base 
de mollusques

Celéri remoulade P P P P P
Bœuf Bourguignon P T P
Pommes de terre grenailles
Comté P
Fruit de saison 

Pain P

Salade d'haricots verts T P P
Croque-monsieur au fromage P T T T P T T T T
Fromage blanc nature P
Crunchy au chocolat P T T T T T

Pain P

Feuilleté au fromage P P T P T P P
Omelette aux herbes P P
Gratin de brocolis P P T P
Flan au caramel P P

Pain P

Barre de céreales P T P P T
Verre de lait P
Pomme

Salade mimosa asperges P P P
Poulet rôti au four
Farfalles sauce basilico P T T P P
Pétales de parmesan P
Mosaîque de fruits 

Raspaillou P

Carottes râpées aux amandes P P P
Poisson frais sauce safrané P T T P T P P P P P T
Purée de courgettes et polenta P P
Faiselle P
Confiture

Pain P

Allergènes contenus dans les plats servis

Affichage suivant le décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif à l'information des consommateurs sur les allergènes

Allergènes contenus 
dans les plats servisT
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Date

Semaine du 17 au 21 février  2025 
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Lundi 17

Mardi 18

Mercredi 19

Jeudi 20

Vendredi 21

T = Trace d'allergènes                             P = Présence d'allergènes
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