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Date w Allergénes contenus -
F dans les plats servis Graines de .
" . ) A Anhydride
Céréales Crustacés et Poissons et " i sésame et f f Mollusques et
N o a Soja et produits a o sulfureux et Lupin et produits N
contenant du produits a base produits a base . produits a base e s : produits a base
. . base de soja . produits a base  a base de lupin
gluten de crustacés de poissons de graines de ; de mollusques
. de sulfites
sesame
Carottes a la croc
Cordon bleu a la dinde P P P
5 Petits pois au jus P P
3 Flan patissier P T P
[s]
Lundi 16
Pain P
5
Taboulé P T
Taureau a la St Gilloise P P
5 Choux fleurs persillés P P
3 Fromage P
=] . .
Mardi 17 Fruit de saison
Pain P
&
Mesclum au saumon et ses toasts P P T P T P
Seiche a la sétoise T T T T P P
5 Pomme de terre et haricots verts P
3 Fromage P
° Bliche glacée clémentine T P
Mercredi 18 u g
Chocolat de Noel P T P P P
Pain P
~ Chocolat chaud P P
2
3 Donuts P P P
Batavia mimosa P
CEuf dur fagon grand-mere P P
5 Ebly arlequin P P
3 Liegois au chocolat P P
a
Jeudi 19
Pain P
&
Jambon beurre T P P
Jambon de dinde beurre P P
5 Poisson frais sauce basquaise P P
3 Printaniére de légumes P P
[s]
Vendredi 20 Fromage P
Fruit de saison
Pain P

Gouter

T=Trace d'allergenes

P =Présence d'allergenes




