Allergénes contenus dans les plats servis
Semaine du 11 au 15 novembre 2024

Affichage suivant le décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a I'information des consommateurs sur les allergénes
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Mollusques et
produits a base
de mollusques

Déjeuner

Lundi 11

Macédoine de légumes
Cordon bleu a la dinde
Purée de pomme de terre
Fromage

Kiwi

Pain

Déjeuner

Mardi 12

Nems/Samossas et salade
Roti de veau au jus
Ratatouille

Fromage

Sorbet aux fruits

Déjeuner

Mercredi 13

Pain

Croissant

Petit suisse sucré
Fruit de saison

Endives a l'emmental

Filet de soles sauce beurre blanc
Torsade

Purée de fruit

Déjeuner

Jeudi 14

Raspaillou

Pois chiches en vinaigrette
Paella végétarienne
Yaourt nature

Fruit de saison

Déjeuner

Vendredi 15
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