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Date w Allergénes contenus
F dans les plats servis Graines de .
- . . A Anhydride
Céréales Crustacés et Poissons et " i sésame et f f Mollusques et
N o a Soja et produits a o sulfureux et Lupin et produits N
contenant du produits a base produits a base . produits a base e s : produits a base
. . base de soja . produits a base  a base de lupin
gluten de crustacés de poissons de graines de ; de mollusques
. de sulfites
sesame
Mache dés de brebis et croutons P T
Sauté de boeuf aux olives P T P
5 Jeunes carottes persillées P P
3 Semoule au lait caramel P P
[s]
Lundi9
Pain P
5
‘é
Pépinettes en salade P T P
Quenelle a la tomate P T T P T P
5 Haricots verts persillés P P
3 Yaourt aux fruits P
=] . .
Mardi 10 Fruit de saison
Pain P
&
Potage de butternut P
Escalope de dinde sauce moutarde P T P P
5 Boulgour P P
3 Petit suisse nature P
o . .
Mercedi 11 Fruit de saison - r— ¢+ -+ ;¢ -+ ;- ;@@ ]
Pain P
~ Lait grenadine P
&
3 Gateau maison P T P
Compote
Salade composée P P T T T T P
Sauté de poulet P T P
5 Jardiniére de légumes T T P
3 Fromage P
a 7 .
Jeudi 12 Dessert lacté aux fruits rouges P P P P P
Pain P
&
Endives a l'emmental P P
Filet de colin pané P P T T T
5 Purée de pomme de terre P P
£ |puréedefuis - r— ¢+ -+ ;¢ -+ ;- ;@@ ]
[s]
Vendredi 13

Pain

Gouter

T=Trace d'allergenes

P =Présence d'allergenes




